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Asansor kapasitesinin kullanici sayis1 asansor girisinde belirtilmelidir.

Asansor girislerinde alkol bazli el antiseptigi bulundurulmalidir.

Asansor iginde Oksiiriik/ hapsirik adabma uyulmalidir.

Miimkiinse konusulmamasini saglamak i¢in afisler/sesli anonslar saglanmalidir.
AsansOr zeminine her kiginin durmasi gereken yerler belirlenmelidir.
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Calisma alaninda yer alan ortak temas yiizeyleri calisma tezgahlari, masalar,
kullanilan ara¢ geregler icin ve benzeri i¢in kullanim sartlar1 kullanim sikligi
kullanict sayist ve benzeri kriterlerine gdre hijyen ve sanitasyon programlari
olusturulmal1 ve uygulanmalidir.
Havalandirma sistemi filtrelerinin periyodik kontrolii yapilmali temiz hava debisi
atilmaldir.
Atolyelerde, panolarda ekranlara ve ortak olanlar1 bir ve farkindaligini arttrmaya
yonelik afisler posterler atilmalidir.
Mola alanlarindaki yogunlugu oOnlemek amaciyla zaman ¢izelgesi yeniden
olusturulmalidir.
Kullanicilar ortak kullandiklar1 ekipman ve ¢alisma alanlarin1 miimkiin oldugunca

5.
her kullanimdan Once diizenli olarak dezenfekte etmelidir.
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1. Kurum ve kuruluslarin bina girislerine gri etiketli olarak “maske, eldiven ve diger

kisisel atik” yazan kapakli ve torba igeren biriktirme ekipmani koyulmalidir.
2. Torbalarin dortte tigli dolduktan sonra agizlar1 siki bir sekilde kapatilarak ikinci bir

torbaya almmal1 ve gecici depolama alanma gotiiriilmelidir.
3. Gegici depolama alani insan kullanimindan ve gida malzemelerinden uzak ve kapali

olmalidir.

4. Gegici depolama alanindaki atiklar 72 saat bekletilmeli ve evsel atik kapsaminda
(diger atik) belediyeye teslim edilmelidir.

5. Belediyelerin bu konudaki duyuru ve talimatlarina uyulmalidir.

6. Atik biriktirme, toplama, tasima ve depolama islemlerinde kullanilan ekipmanlar ve

bu ekipmanlarin bulundugu alanlarin her bir atik bosaltimi sonrasi temizligi/hijyeni

saglanmalidir. Bu ekipmanlar bagka amagclar i¢cin kullanilmamalidir.
7. Toplama, tasima ve depolama sirasinda olusabilecek dokiilme ve/veya sizint1 suyuna
yonelik tedbir alinmali, kirlilik olugmasi durumunda kirlenen yiizey dezenfekte

edilmelidir. Yiizey ve alan temizliginde camasir suyu, dezenfektan gibi malzemeler
8. Atiklarin toplanmasi, taginmasi, islenmesi ve bertarafi ile gorevlendirilen personelin

kullanilmalidir.
calisma sirasinda eldiven ve maske gibi kisisel koruyucu malzeme kullanilmasi, atikla
temas etmemeye dikkat etmesi, toplama ve tasima islemleri sirasinda 6zel is elbisesi

giymesi saglanmalidir.
9. Gorevli personelin kullanilan ekipmanlar1 ve kisisel malzemelerini dezenfekte ederek

hijyeninin saglanmas1 saglanmalidir.
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TOPLANTI, KONFERANS SALONU VE COK
AMACLI SALONLARIN KULLANIM

TALIMATLARI Sayfi No
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sartlara uygun olacak sekilde diizenlenmelidir.
2. Masa tizerindeki kitap dergi vb malzemeler kaldirilmali, toplant1 dncesi ve toplanti
mikrofon ve benzeri

Salonda oturma diizeni sosyal mesafe kurallarina otoritelerce belirlenmis giincel
temizlik

1.
masa varsa teknik donanimlar
ikramlar belirlenmis hijyen kurallarma uygun olarak
toplantiin uzamasi

sonrast
dezenfektasyon yapilmalidir.

3. Toplant1 sirasinda
miimkiin oldugunca kisa tutulmal
durumunda ara verilmeli ve pencereler agilarak dogal ortam havalandirilmasi

yapilmalidir.
stireleri

4. Toplant1
5. Toplant1 sivama girisinde el antiseptigi bulunmali kisiler toplant1 salonuna

saglanmalidir.

girerken ve ¢ikarken el antiseptigi kullanmalidir.
6. Miimkiin oldukga dergi ve evraklar bilgisayar sistemleri lizerinden islem gormeli
e-imza kullanilmalhidir. Islak imza gereken durumlarda evrak sabit kalmali ve sira

ile sosyal mesafe gozetilerek evrak imzalanmalidir.
7. Kisiler evraklar1 imzalarken sahsi kalemlerini kullanmali ve kalemler ortaklasa

kullanilmamalidir.

8. Toplantidan sonra tiim katilimcilarin adlar1 ve iletisim bilgileri ilgili mevzuata
9. Bir ya da daha fazla katilimc1 toplantidan sonraki giinler igerisinde salgm hastalik

uygun siire saklanmalidir.
belirtileri gosterdiginde bu uygulama 1Vilce Saglk Miidiirliigii yetkililerinin

temaslari izlemelerine yardimc1 olacaktir.
10. Eger toplanti bulunan biri tutan sonra salgin hastalik tanisi alirsa temash

degerlendirilmesi yapilirken pozitif kisinin semptom baslangicindan 6nceki

temaslar1 degerlendirme alinmali ve bu durum tiim katilimcilara bildirilmelidir.
11. Bu siire i¢inde algin hastalik belirtileri gosterenler II/Ilge Saglik miidiirliikleri

tarafindan Saglik Bakanliginca hazirlanan rehberine gore yonetilmelidir.
12. Toplant1 salonlarinin temizligi ofis ve is yerlerinin genel temizligine uygun olarak

yapilmalidir.
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Dersliklerin temizlik dezenfektasyon plan programima uygun olarak temizlenmesi ve
dezenfekte edilmesi saglanmalidir havalandirma sistemleri disaridan taze hava alacak

sekilde ayarlanmalidir.

Havalandirma sistemi filtrelerinin periyodik kontrolii yapilmalidir hep temiz hava
debisi artirilmalidir.

Dersliklerdeki panolara hijyen ve sanitasyon bilincinin ve farkindaligini arttrrmaya

yonelik afigler posterler asilmalidir.
Ortak alan ekipman ve dolaplar miimkiin oldugunca diizenli olarak yazi efekti

edilmelidir.

benzeri kriterlerine gore hijyen ve

uygulanmalidir.
Kullanilan makinelerin yiizeyi temizlikleri var ise iiretici firmanin belirledigi kriterler

bulundurulmalidir.

sanitasyon programlari

Dersliklerde ve idari odalarda yer alan ortak temas ylizeyleri bilgisayarlar dolaplar
makineler aletler ve benzeri i¢in kullanim sartlar1 kullanim siklig1 kullanici sayist ve
olusturulmali

Ve

6.
de dikkate alinarak uygulanmalidir.
Elle temas etmeden agilabilir kapanabilir pedali sensorii ve benzeri atik kutulari
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Tiim Ogrenci, personel, 6grenci, veli, ziyaretcilere giriste ve miimkiin olan uygun
noktalarda eller yikanmalidir.

. El yikanmasmin miimkiin olmadigi noktalarda ve alanlarda eller %70 alkol bazli
antiseptik madde ile ovularak 20-30 saniye siire ile temizlenmesi saglanmalidir.
Tiim personel ve dgrenciler i¢in antiseptik dispenserleri ¢alisma alani iginde en yakin
noktaya konumlandirmali bunun miimkiin olmadigr durumlarda cep antiseptikleri

kullanilmalidir.
. Eller yikanmadan 6nce kollar dirseklere kadar sivanmalidir, bilezik, yiiziik ve takilar

¢ikarilmaldir.
Cilt bitiinkigii bozulmus, yara, kesik vb. yerlerin su ge¢irmez bir tampon ile mutlaka

kapatilmalidir.
. Eller su ve sabunla temizlenirken viriisii etkisiz hale getirmek i¢in en az 20 saniye

yikanmalidir.
. Eller yikandiktan sonra mutlaka tek kullanimlik kagit havlu ile kurulanmalidir.
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Tiim ¢alisanlar ve ziyaretgiler maskeli olarak okul/kurumlara giris yapmalidir.

olmamalidir.

3.
izolasyon saglanarak derhal 112 aranmalidir.
Girislerde el dezenfektani kullanma imkén1 saglanmaly/ kullandirilmalidir. El hijyeni

Tiim ¢alisan ve ziyaretgilerin viicut sicakligi 6l¢iilmelidir. Bakanlik genelgesine uygun
olarak 37.5 C ve iizeri atesi tespit edilen c¢alisanlarm Isyerine girisi miimkiin

Yiiksek ates tespiti halinde, karantina odasinda veya belirlenmis benzeri bir alanda

4.
kurallarinin uygulanmasi saglanmalidir.
Kurulus i¢inde hijyen ve sanitasyon kaynakli salgin hastalik i¢in alimmis genel

yapilmalidir.

10.

11.
12.

13.

14.

15.

belirlenmelidir.

17.

18.
veya bireysel su mataralari ile kullanilmalidir.
WC’lerde tiim manuel musluklar fotoselli hale getirilmelidir.
hava girisinin

19.
20.

21.

Atolye

havalandirmalari

saglanmalidir.

ile

taze

7.

araliklarla kontrol edilmelidir.

Uygun temizlik ve dezenfektasyon iglemlerinin yapilmasi saglanmalidir.
Solunum hijyeni ve Okstiriik/hapsirik adabina uyulmasi saglanmalidir.
Hapsirma, oksiirme veya burun akintisini silmek ve burnu temizlemek (siimkiirmek)

icin tek kullanimlik mendil kullanilmahidir. Mendil en yakin atik kumbarasina elle
temas edilmeden (agilabilir-kapanabilir pedall1, sensorlii vb.) atilmalidir.

Ziyaretci prosediiriiniin uygulanmasi saglanmalidir.
Idareci, 6gretmen, dgrenci ve diger tiim personele salgin hastaliklarin bulasmasma

yonelik egitimleri saglamali ve katlim kayitlar1 muhafaza etmelidir.
Kapal1 ve acik alanlarda, atiklarm bertaraf edilmesi i¢in yetkili kurumlarin ve yerel

otoritelerin talimatlarma uyulmalidir. Tibbi atiklarin degerlendirilmesinde ilgili

yonetmelikler ¢cercevesinde hareket edilmelidir.
Merkezi havalandirma sistemi varsa i¢eriden alman havanin tekrar dolasima verilmesi

%100 dis havanin emilerek sartlandirilmasi yontemi secilmelidir.
AsansOr varsa kullanici sayist girisinde belirtilmeli, iginde Oksiiriik/hapsirik adabina

miimkiin olan her firsatta 60°- 90° sicaklikta deterjan ile yikanmalidir.
Kullanilan su sebillerinin dezenfeksiyon araligi artirilmali, tek kullanimlik su kaplari

Havalandirma sistemi filtrelerinin periyodik kontrolii yapilmalidir.

artirilmast

5.
tedbirlere uygun hareket edilmesi saglanmalidir.
Fiziki mesafenin korunmasi1 konusunda gerekli tedbirler alinmali ve uyarilar

Uygun kisisel koruyucu donanim kullanmasi (maske takilmasi) saglanmali ve belli

uyulmasi, miimkiinse konusulmamasini saglanmali, icinde durulmasi gereken yerler

Miimkiinse ara dinlenmelerde, miimkiin degilse hafta sonlar1 ¢alisma olmadigi

16.
zamanlarda tiim alanlar dezenfekte edilmelidir.
Is okul kiyafetlerinin siklikla temizlenmesi viriis korumasi i¢in &nem tagimaktadir,

optimizasyonu
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Kuruluglarda hammadde ve veya gidan1 depolanmasi ve muhafazasi

yiirlirliikteki yasal sartlara uygun diizenlemeler saglanmalidir.
2. Liste donemlerde diger otoriteler tarafindan belirlenen ilave kurallar MEB talimati

ile uygulanmalidir.
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Kurulusa giris kurallar1 salgm hastalik covid-19 vb. durumlara 6zgii belirlenmeli

ve uygulanmalidir.
Giivenlik personeli kurulus ve salgin hastalik durumlarinda 6zgii giris kurallar1

2.
hakkinda bilgiye sahip olmali ve bu konuda egitim almis olmalidir.
Giivenlik personeline salgin hastalik durumlarma 6zgii kurulusa giris yontemini

belirlenmis Onlemlere fiziksel mesafenin kurulmasi korunmasi ve uyulmasi

3.
saglanmalidir.

4. Giivenlik personeli ne salgin hastalik durumlarinda 6zgii kisisel koruyucu
onlemler icin gerekli kisiye 6zel maske yiliz koruyucu siperlik KKD temin edilmis

olmaldir.
5. Giivenlik personeli tarafindan ortak kullanilan telsiz telefon gibi malzemelerin

vardiya degisimlerine teslim Oncesi uygun sekilde dezenfekte edilmesi
Okul/kurum giris ¢ikis ile ilgili salgin hastalik durumlarinda 6zgii kurallar

saglanmalidir.
belirlenmis uygulanmali ve ziyaretgiler detayli olarak kayit altina alinmalidir.

6.

7. Ziyaret¢i kartlarmin her kullanimdan 6nce dezenfekte edilmelidir.

8. Gilivenlik alanmin en az giinliik olarak deterjan ve su veya dezenfektanlarla
temizlenmesi, giivenlikteki kalemler, ziyaret¢i kartlarinin da dezenfektan ile

temizlenmesi kontrol altina alimmalidir.
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1. Idari rehberlik odalarmin yerlesimi, miimkiin ise sosyal mesafeye dikkat edilerek
diizenlenmelidir.

2. Havalandirma sistemleri disaridan taze hava alacak sekilde ayarlanmalidir.

3. Idari ve rehberlik odalarinmn havalandirma tesisatmin filtre temizligi, bakim ve
kontrolleri diizenli olarak yapilmalidir.

4. Idari ve rehberlik odalarmin malzemelerinin (bilgisayar klavyesi, mouse, telefon,
kalem, silgi vb.) ortak kullanilmamas1 miimkiin oldugunca saglanmalidir. Ortak
kullanilan malzemelerin dezenfeksiyonu temizlik/dezenfeksiyon plan/programlaria

uygun olarak yapilmalidir.
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1.

koruyucu ekipman kullanan bir egitici ile birlikte izole edilmelidir.

kaydi olusturulmalidir.

COVID-19 vakasi tespit edildigi durumlarda vakanin diger ¢alisanlardan ayri
tutulacagi bir izolasyon odasi olusturulmalidir. Hasta ¢ocuk o alanda kisisel

Hasta ¢ocuk okuldan/kurulustan ayrildiktan sonra izolasyon odasi/alani

kurallara uygun sekilde temizlenmeli ve havalandirilmalidir.
Vaka tespiti sonrasi filyasyon ¢alismasina olanak saglayacak sekilde personel
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Maske Kullanim Talimati

1. Tiim calisanlar ve ziyaretgiler maskeli olarak giris yapmalidir.

2. Maskeye dokunmadan once, ellerinizi su ve sabun ile temizleyin, su ve sabuna
erisimin olmadig1 durumlarda alkol bazli bir el antiseptigi kullanilmalhidir.

3. Maskede delik ve benzeri hatali durumun olup olmadigini incelenmelidir.

4. Maskenin {ist tarafi metal seridin oldugu taraftir. Maskenin dogru tarafinin disariya
baktigindan emin olunmalidir.

5. Maskeyi yiiziiniize yerlestirin. Maskenin metal seridini veya sert kenarini,
burnunuzun sekline gore kaliplaym. Maskenin alt kismini asag1 dogru cekerek agzi
ve ¢ene kapatilmalidir.

6. Maskenin {izerini ellerimizle kapatarak nefes aldigimizda kenarlardan hava
sizmtis1 olmadigina emin olunmalidir.

7. Maske yaninda koruyucu gozlik de kullanildigi durumda gozliikte bugulanma
oluyorsa maskenin yiize tam olarak oturmasin saglaym.

8. Kullanimi biten maskeler uygun belirlenmis atik kutularina atilmalidir.

9. SO0z konusu atik kutular1 Bakanlikca yaymlanan genelgeye uygun olarak
toplanmali ve en az 72 saat bekletildikten sonra normal evsel atik statiisiinde
atilmalidir.

10. iki kisinin birbirine sosyal mesafeyi saglamayacak sekilde yakin calismasi
durumunda maskeye ilave olarak yiiz siperligi veya koruyucu gozlik
kullanilmalidir.

11. Tiim calisanlar maskeli olarak caligmali, maskeler giinde en az 2 kez degistirilmeli,

kullanim1 biten maskeler uygun / belirlenmis atik kutularma atilmalidir.

Eldiven Kullanim Talimati

1. Eldiveni el yikama yerine kullanmayin.

2. FEldiven giymeden 6nce ve eldiven ¢ikardiktan sonra eller mutlaka yikanmali.

3. Eldiven giyilmesinin ellerin kontaminasyonuna karsi tam bir koruma saglamadigi
bilin.

4. Eldiven giyme endikasyonu ortadan kalkar kalkmaz eldivenler ¢ikarilmali.

5. Eldivenli eller yikanmamali veya iizerine alkol bazli el dezenfektan: uygulanmamali.

6. Enfeksiyon bulasma riskinin fazla oldugu durumlarda ¢ift kat eldiven (iki eldiven
st liste) giyilmeli.

7. Ayni eldivenle asla iki farkh girisimde veya kullanimda bulunulmamali.

8. Eldivenler tekrar yikanmamali ve yeniden kullanilmamalidir.

9. Eldivenlerin dis ylizeylerini dekontaminasyon sivisinda yikayip, ters cikararak atik

kabna atiniz.
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1. Temiz hava sirkiilasyonu diizenli olarak saglanmalidir.
2. Temizlik ve dezenfeksiyon belirlenmis plan dahilinde

periyotlarda yapilmalidir.

mumkiin olan en sik

Seccadelerin, Kur’an-i Kerimler dahil tiim kitaplarin ve tespihlerin kisiye 6zel olmasi
saglanmali miimkiinse misafirler i¢cin tek kullanimlik seccadeler bulundurulmalidir.
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Servis soforleri ve rehberlik personeli kisisel hijyen kurallarma uygun sekilde

hareket etmelidir.
Ogrenciler ve personel servise binerken ve inerken sosyal mesafe kuralina uygun

davranmalidir.
Sosyal mesafe kuralini bozulmamasi i¢in 6nlemler alinmalidir salgin hastalik

belirtileri ates, Okstiriik, burun akintisi, nefes darligi vb. olanlarin maske takmasi
saglanmali belirti gosteren Ogrenci ise Ogrencinin velisi bilgilendirilerek saglik

merkezine yonlendirmelidir.

4. Koltuklara numara verilmeli evden alinma sirasina gore her 6grencinin personelin
hangi koltugu kullanacagi sabit hale getirilmelidir.

Koltuk numarasina goére oturma listesi olusturulmali liste serviste goriiniir sekilde

acilmali ve her Ogrenci personel kurulusa gidis ve doniislerde her giin kendi

ayrilmig sabit koltukta seyahat edilmelidir.
Servis araglarina oturma listesinde ismi bulunan 6grencilerin disinda kisi kabul
icecek ve yiyecek

edilmemelidir.
Servis icinde konusulmamali serviste kesinlikle

kullanilmamalidir.

Klimanm i¢ hava sirkiilasyon diigmesi kapali olmalidir servis araglarinin klima

filtre bakimi diizenli olarak yapilmalidir servislerde pencereler uygun olan her
ile temizlenmesi

firsatta agilarak servisin i¢ havasinin temizlenmesi saglanmalidir.
ici temiz tutulmali giin sonu da dezenfektan

9. Servisin i
Her servis tamamlandiktan sonra sik dokuma yiizeyler, kap1 kollar1 ,kol dayama,

gerekmektedir.
kolgak lar, tutacaklar cam agma diigmeleri, emniyet kemeri tokalar1 6nce su ve

deterjanla bezle silinmeli daha sonra 1/100 oranmni sulandirilmis Sodyum

10.
Hipoklorit CAS No 76 81-52 - 9 veya%?70 lik alkol ile dezenfekte edilmelidir.Bu

amacla Saglik Bakanligi ruhsath dezenfektanlarda kullanilabilir. Temizlik yolcu
1 dakika bekleyip

sonrasinda en az

olmadig1 durumlarda yapilmali ve
havalandirilmalidir servis hizmeti kurulus dis1 farkli bir firma tarafindan
saglaniyor ise belirlenen Onlemlerin alindig1 ve dezenfektasyonun yapildigi

giivence altina alimmalidir.
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Odanin yerlesimi sosyal mesafeye dikkat edilerek diizenlenmelidir.
Havalandirma sistemleri disaridan taze hava alacak sekilde ayarlanmalidir.
Odalarin havalandirma tesisat1 nasil litre temizligi bakim ve kontrolleri diizenli

olarak yapilmalidir.

ekipmani miimkiin oldugunca ortak kullanilmamasi saglanmalidir.

Bilgisayar klavyesi, mouse, telefon, dolap kalem silgi ve benzeri malzeme ve
Ortak kullanilan malzemelerin dezenfektasyonu temizlik dezenfektasyon plan

5.

programlarina uygun olarak yapilmalidir.
Ogretmenler odasma misafir ve ziyaret¢i kabul edilmemelidir.
Odada alkol bazli El antiseptigi elle temas etmeden acgilabilir kapanabilir pedalli

sensOrlii ve benzeri atik kumbaralar1 bulundurulmalidir.
Genel hijyen kurallarina uyulmalidir.
Odanin eklentilerinde ¢ay ocagi ve mutfak bulunmasi durumunda tek kullanimlik

9.
bardak bir kisiye 6zel bardaklar kullanilmalidir.
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Personel soyunma giyinme odalar1 her giin dezenfekte edilmelidir Ayn1 anda

kullanilacak kisi sayisini azaltacak sekilde organize edilmelidir.

Kiyafetlerden kaynakli bulagin 6nlenmesi adina, her ¢alisan kiyafetlerini kendi

dolabina koymalidir.
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Spor salonlarinin ve oyun alanlarinin girisine salgm hastalik dnlemleri ile ilgili
afisler el yikama ve spor salonunun i¢inde uyulmasi gereken kurallar asilmalidir.
iceride el antiseptigi

oyun alanlarinin  giriginde

2. Spor

kumbaralar1 konulmali ve diizenli olarak bosaltilmalidir.

salonlariin  ve
bulundurulmalidir spor salonlarmin giris ve c¢ikisina pedalli ve kapakli atik
Ogrencilerin kullandi81 egzersiz araglarmnin yanlarma Saglik Bakanlig tarafindan

ruhsatlandirilmis dezenfektan 6zelligi olan mendiller konulmalidir.
Spor salonunda ve oyun alanlarmin su ve sabuna erisimi kolay olmali ve burada

4.
tek kullanimlik kagit havlular1 bulunmasi saglanmalidir.
Iceriye girilirken goriiniir bir yere agilmis olan igeride uyulmasi eklenen kurallari

aciklayan bilgilendirmelerin okunmasi ve belirtilen kurallara uyulmasi giivence

5.
altina alimmalidir.
6. Spor salonuna girerken kisisel havlu ve mat vb malzemeler gotiiriilmelidir.
7. Havlularin kurulus tarafindan veriliyorsa posette olmasi ve gorevli personel
tarafindan verilmesi mat tiirii malzeme ve oyuncaklar da her kullanicidan sonra

dezenfektasyonun saglanmasi gerekmektedir.

8. Gorevli personel salgin hastaliklarin bulagsma yollar1 ve korunma onlemleri
hususunda bilgilenmesi saglanmalidir.

Spor salonlarinda ve oyun alanlarinda her kullanimdan sonra diizenli olarak

temizlik yapilmalidir.
Sik kullanilan alanlar ve malzemeler daha sik temizlenmelidir.
Merkezi havalandirma sistemleri bundan spor salonlar1 ya da kapali oyun alanlar1
saglayacak sekilde diizenlenmeli

10.
sirkiilasyonu

11.
havalandirmas1 temiz hava
havalandirma sisteminin bakimi ve filtre degisimleri iiretici firma Onerileri

dogrultusunda yapilmalidir
12. Spor salonlar1 ve kapali oyun alanlari sik sik havalandirimalidir.
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Okul/Kurumlarda COVID-19 vakalar1 tespit edilmemis olsa bile hijyen ve sanitasyon mutlak
surette saglanmalidir. Genel Onleyici tedbirler agcisindan COVID-19 salgmi boyunca ortak
alanlarda (tuvaletler, salonlar, koridorlar, asansorler, derslikler ve atelyeler vb.) temizlik ve

dezenfeksiyon Onlemlerinin uygulanmasmna 6zel dikkat gosterilmelidir. Kulplar,

asansor

diigmeleri, korkuluklar, anahtarlar, kap1 kollar1 vb. gibi sik sik dokunulan yiizeyler daha sik
ve daha 6zenli temizlenmelidir. Temizlik personeline bu konuda talimat verilmelidir.

1.

Okul/Kurumun eylem plan1 kapsaminda, COVID-19 siiphelisi veya tanis1 koyulmus
kisilerin kurulustan ayrildiktan sonra kullandigi oda ve miimkiinse diger tim
malzemelerin temizligi ve dezenfeksiyonu uygun KKD kullanilarak yapilmalidir.
Temizlik personeli i¢in ¢amasir suyu basta olmak {izere bu {irlinlerin hazirlanmasi,
elleclenmesi, uygulanmasi ve depolanmasi konusunda ek egitim verilmelidir.

Camagir suyu kullanimi uygun olmadiginda, ornegin elektronik aygitlar, telefon,
uzaktan kumanda donanimi vb. i¢in %70 alkol ile temizlenebilir.

Kullanildig1 takdirde tekstil, carsaf, masa Ortlisii, giysiler vb. toz ve aerosol
olusturarak cevreyi diger kisileri potansiyel kirlenmeden korumak {izere isaretli 6zel
camagsir torbalarma konulmalidir. Normal deterjanlarla en az 60°C veya daha fazla
90°C sicaklikta yikanmalidir.

Temizlik personelinin  yeterli dezenfektan ¢d6zeltilerine
malzemelerine erigimleri saglanmalidir.

Temizlik personelinin gerekli kisisel koruma donanimlar1 kurulus tarafindan

ve diger temizlik

saglanmalidir.

Temizlik

1. Yiizeyleri sabun ve su kullanarak temizlenmelidir
2. Masalar, kap1 kollari, 151k anahtarlari, tezgahlar, kulplar, telefonlar, klavyeler vb.

SN; AW

yiizeylerin temizligi siklikla yapilmalidir.

Tuvaletler, musluklar, lavabolar vb. ylizeylerin temizligi siklikla yapilmalidir.

Deterjan lizerinde yazili talimat gdz Oniine alarak kullanilmalidir.

Yogun kirlenmeler s6z konusu ise deterjani sulandirmadan direk kullanilmalidir.

Daha az kirli ylizeyden baslayarak, kirli ylizeye dogru aym yerden bir kez daha
gegmeyecek sekilde silinmelidir.

Temizlik islemi bitince kullanilan aleti tek kullanimlik ise hi¢bir yere degdirmeden
atik kovasmin igine atilmalidir.

Tuvalet alanlarmma giris kapilar1 otomatik kapi sistemine g¢evrilmelidir. Bu imkan
yoksa tuvalet alanina giris kapilarinin kollar1 1/100’lik hipoklorit esash yer yilizey
dezenfektan uygulamasi ile diizenli olarak temizlenmelidir.
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9. Tuvaletlerin zeminleri, klozetler, pisuvarlar 1/10’luk, lavabolar, musluk ve batarya
basliklar1, kap1 kollar1 1/100’Lik hipoklorit esashi yer yiizey dezenfektan uygulamasi
ile sik sik temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

10. Tuvalet ve lavabolarin temizlik saatleri kayit edilmeli ve temizlik saatleri goriiniir
sekilde asilmalidir. Devamli sivi  sabun, tuvalet kagidi ve kagit havlu
bulundurulmalidir.

11. Temizlik yapan personel kisisel koruyucu ekipman (eldiven ve maske vb.) kullanmals,
islem sonrasi kullanilan koruyucu ekipmanlar 6zel olarak sadece bu islem ig¢in
diizenlenmis is yerindeki atik kutusuna atilir, su ve sabunla en az 20 saniye el
temizligi ve hijyeni saglanmalidir.

12. Tuvaletlerde el kurutma fanlar1 kapatilarak kullanim dis1 birakilmali, tek kullanimlik
kagit havlular kullanilmalhdir.

Dezenfekte

1. Alan1 veya 0Ogeyi kirli ise Once sabun ve su veya baska bir deterjanla
temizlenmeli; daha sonra dezenfektan kullanilmalidr.

2. Onayl dezenfektanlar kullanilmalidir.

Yiizey uygunsa seyreltilmis ev tipi camasir suyu ¢ozeltileri de kullanilmalidir.

4. Camasir suyunuzun dezenfeksiyon amacli olup olmadigini gérmek i¢in etiketi kontrol
edinmeli ve {iriiniin son kullanma tarihinin gegmediginden emin olunmalidir.

5. Camasir suyu, uygun sekilde seyreltildiginde korona viriislere karsi etkili olacaktir.
Cozeltiyi yiizeyde en az 1 dakika bekletilerek, en az %70 alkol igceren alkol ¢ozeltileri
de kullanilabilir. Sadece igverenler tarafindan saglanan temizlik (deterjan) ve
dezenfektan iiriinleri kullanilmalidir.

6. Sik dokunulan ylizeylerin temizlik sonras1 dezenfeksiyonu i¢in 1/100 sulandirilmis (5
litre suya yarim ¢ay bardagi) camasir suyu (Sodyum hipoklorit Cas No:7681-52-9)
kullanilabilir. Klor bilesikleri yilizeylerde korozyon olusturabilir. Dayanikli yiizeyler
icin kullanilmas1 Onerilen bir dezenfektandir. Tuvalet dezenfeksiyonu igin 1/10
sulandirilmig ¢amasir suyu kullanilmalidir.

7. Uriinler iireticinin talimatlarina goére hazirlanmali ve kullanilmalidir. Onerilen iiriin
“temas slireleri’ne uyulmalidir. Alternatif temizlik maddeleri/dezenfektanlar
kullanilacaksa, sadece standartlara (virusidal aktivite icin TS EN 14476 standardi)
uygun olanlar kullanilmaldir.

w
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1. Kapilar ve kapt kollar1 dar tiim yiizeyler uygun deterjan dezenfektan ile sik

10.

araliklarla temizlenmelidir.

Kurulusta salgin hastaligi oldugu belirlenen kisi olmadig: takdirde banyo klozet ve
lavabo kapi ylizeyleri dahil tiim yiizeylerin su ve uygun deterjanla sik
temizlenmesi yeterlidir.

Banyo klozet ve tuvaletler her giin en az 1/10 oraninda sulandirilmis sodyum
hipoklorit ile dezenfekte edilmelidir.

El temas1 onlemek icin 6grenci personel lavabolarinda miimkiin ise el temasi
olmayan bataryalar temassiz dispenserler olmalidir.

Kurulus genelindeki yoga ve gider baglantilariin ve deve boylarinin S seklinde
olmasi saglanmalidir.

Miimkiinse her tuvalet lavabo girisinde ideal olarak hem i¢ hem dis kisma el
antiseptigi cithazlar1 konulmalidir.

Ogrencilere ve personele her seferinde en az saniye boyunca sabun ve su ile
ellerini yikamalar1 hatirlatmak i¢in afis, poster, uyari levhasi konulmalidir.
Personel ve Ogrencilerin kagit havlulart ve benzeri atiklar1 atmalarini
kolaylastirmak icin c¢ikisa yakin noktalara miimkiinse pedalli ¢op kutulari
yerlestirilmelidir.

Varsa el kurutucu cihazlarmin kullanilmamasi i¢in gerekli dnlemlerin alinmasi
saglanmalidir.

Tuvaletlerin havalandirma sisteminin temiz hava sirkiilasyonu yeterli ve uygun
olmalidir.
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1) Gida Isletmesi yoneticileri, tesisin tamamida sosyal mesafe &nlemlerini almakla

Genel Hususlar
yiikiimliidiir. Genel kullanim alanlarina ve oturum diizenine iliskin sosyal mesafe plani
hazirlanmali, tesisin kisi kapasitesi sosyal mesafe planina gore belirlenmeli, bu

kapasiteye uygun sayida kisi kabul edilmeli ve kapasite bilgisi tesisin giriginde goriilebilir

bir yere asilmalidir.
2) Yemekhane ve kantin giris holiinde veya dis cephesinde ve Ogrenci ve dgretmenlerin

kolayca gorebilecegi genel kullanim alanlarinda, tesiste uygulanan ve uyulmasi gereken
bulasict hastalik tedbirleri ve kurallarmin yer aldig1 panolar diizenlenmelidir.

3) Bulasici hastalik tedbirlerine yonelik mutfak ve tesisin temizligi “Yemekhane ve Kantin
Temizlik Talimatina” uygun olarak diizenli olarak yapilmali, gida giivenligi ile hasere ve

zararhlarla miicadele saglanmalidir.

Misafir Kabulii

1) Yemekhane ve kantin girisinde misafirlere termal kamera veya temassiz ates Ol¢ciim
Yemekhane ve kantine alinmayarak, tibbi maske ile saglk kurulusuna bagvurmasi
misafirlerin el antiseptigi veya

cihaz1 ile anlik ates dl¢iimii uygulamalidir. 38°C’den yiiksek ates dlgiimlerinde, misafir

sonra yemekhaneye girisleri

saglanmalidir.
2) Yemekhane girislerinde el antiseptigi bulundurulmali,
yapildiktan

sabunla kurallara uygun el temizligi
3) Yemekhane ve kantine alman misafirlerin maske takma zorunluluguna uymalari,

saglanmalidir.
misafirlerin yeme-igme faaliyeti disinda ve masadan her kalktiklarinda maske takmalari

saglamalidir.
Yemekhane ve Genel Kullanim Alanlan

1) Gida Isletmesi giris alam ve holii, ilave salonlar gibi genel alan kullanimlar1 ve agik

alanlar dahil tesisin tamami sosyal mesafe planina uygun olarak diizenlenmelidir.

Yemekhane ve kantin i¢inde veya disarisinda sira olusabilecek her yerde 1,5 metre ara ile
sosyal mesafe zemin isaretlemesi yapilmalidir.
2) Yemekhane ve kantin masalar1 aras1 mesafe her yonden 1,5 metre, yan yana sandalyeler
aras1 60 cm olacak sekilde diizenlenmelidir.
3) Masalarda sadece karsilikli oturma diizeni saglanmalidir. Masa yanlarmma sandalye
konulmamasi ve masa yanlarina oturma diizeni olugturulmamasina dikkat edilmelidir.

4) Karsilikli oturmada masa eni 70 cm’den kiigiilk masalarda capraz oturma diizeni
uygulanmali veya karsilikli oturma mesafesinin arttirilmasi amaciyla iki masa

birlestirilerek kullanilmalidir.
5) Biitiin masa diizeni kurallar1 masa sekline bakilmaksizin (kare, dikdortgen veya daire) her

masa i¢in uygulamalidir.
6) Sosyal mesafe saglanamadigi 6zel durumlarda masalar separatdrlerle ayrilmalidir.
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7) Yemek masalar1 her kullanimdan sonra uygun sekilde temizlenmelidir. Masalar her
kullanim sonrasi hijyen saglayabilmek icin dezenfekte edilebilir sekilde diizenlenmeli,
masalarda ortii vb. bulunmamalidir.

8) Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulmalidir.

9) Yemekhane ve kantine ait perde, havlu, bulasik yikama ve kurulama bezlerinin daima
temiz olmas1 saglanmalidir.

10) Yemekhane ve kantin saati miimkiin oldugunca daha genis bir saat araliginda
diizenlenmeli, (Ornegin 11:30 — 14:30) yemekhane yogunlugu bu sekilde yonetilmelidir.

11) Servis personeli, servis esnasinda mesafe kurallarmi korumaya ve temastan kagcimmaya
Ozen gostermelidir.

12) Yemek sunumunda misafir tarafina, misafir erisimini engelleyecek sekilde pleksiglas
veya benzeri bariyer yapilmali, servisler hijyen donanimli personel tarafindan
yapilmalidir.

13) Cay/kahve makinesi, su sebilleri, igecek makinesi gibi araglar kullanimdan
kaldirilmalidir.

14) Yemek masalar1 ve sandalyeler, servis malzemeleri her kullanimindan sonra silinerek
uygun sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanmalidir.

15) Masalarda bulunan seker, tuz, baharat, pegetelik, zeytinyagi, sirke, soslar gibi
malzemelerin kullanimdan kaldirilarak, tek kullanimlik; seker, tuz, baharat, pecete
uygulamasina ge¢ilmelidir.

16) Genel kullanim alanlariin ve tuvaletlerinin girislerinde, genis salonlarin farkl yerlerinde
el antiseptigi bulundurulmalidir.

17) Yemek tepsisi iizerinde catal, kasik, bigak, posetli ekmek, kapali su vb. sunumlar sadece
yemekhane personeli tarafindan misafirlere tek tek yapilmalidir.

18) Ekmek, salata, meyve, yogurt, tatli, su gibi yiyecek ve igecekler paketli olarak
sunulmalidir.

19) Yemek yiyenlerin miimkiinse her giin ayn1 masa ve sandalyeye oturmasini saglayacak
numaralandirma sistemi olusturulmalidir.

20) Yemek hizmeti disaridan tedarik edildigi durumlarda tercih TS EN ISO 22.000 gida
giivenligi yonetim sistemi veya TS 13811 hijyen ve sanitasyon yOnetim sistemi belgeli
kuruluslardan temin edilmelidir. Miimkiin ise tedarik¢inin yerine denetim
gerceklestirilebilir.

Personel

1) Yemekhane personelinin diizenli saglik kontrolii yapilmali, birlikte yasadigi kisilerin
bulasic hastaliklar agisindan izlenebilmesi i¢in personelden periyodik bilgi alinmalidir.

2) Yemekhane personeline bulasici hastaliklar, salginlar ve hijyen konusunda bilgi/egitim
verilmesi saglanmalidir.
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3)
4)
S)

6)
7)

8)

9)

1)

2)
3)

4)

5)
6)

7)

8)
9)

Personel girisinde termal kamera veya temassiz ates Ol¢limil yapilmali ve el antiseptigi
bulundurulmalidir.

Personele ¢aligma yeri, misafirler ve ortam ile temasina uygun kisisel koruyucu ekipman
(tibbi maske, yiiz koruyucu vb.) ile el antiseptigi saglanmali ve kullanimi izlenmelidir.
Personelin ise 0Ozgii kiyafet giymesi, kiyafetlerinin gilinlik temizligi ve hijyeni
saglanmalidir.

Ayn1 vardiyada miimkiin oldugunca ayni1 personelin ¢alistirilmasina 6zen gosterilmelidir.
Personelin soyunma-dus-tuvalet ve ortak yemek yeme, dinlenme alanlar1 sosyal mesafe
kosullarina uygun olarak diizenlenmeli, bu konuda gerekirse yer isaretleri, serit, bariyer
gibi diizenlemeler yapilmalidir, bu alanlarin temizligi ve kurallara uygun sekilde
dezenfeksiyonu diizenli olarak saglanmalidir.

Mal tedariki veya baska sebeplerle (tamir, bakim vb.) tesise gecici olarak kabul edilen
kisilerin temasimin asgari diizeyde tutulmasina yonelik kurallar belirlenerek uygulanmasi
izlenmelidir. Ayrica, bu kisilerin sosyal mesafe kurali korunarak ve koruyucu donanim
kullanarak islemlerini yapmalar1 saglanmalidir.

Personelde hastalik belirtileri tespiti halinde tibbi maske takilarak en yakm saglik
kurulusuna bagvurmasi saglanmalidir.

Mutfak, Pisirme ve Servis Alanlan

Gida giivenligi ve mutfak hijyeni uygulamalarinin ilgili mevzuat ve yonetmeliklere
uygun yapilmasi saglanmalidir.

Mutfak girislerinde mutlaka hijyen paspaslar1 kullanilmalidir.

Tim sebze ve meyvelerin bakteri ve virlsler ile diger biyolojik ve kimyasal tehlike
etmenlerine kars1 etkili yikanmasi saglanmalidir.

Uriinler, hazirlik asamalarida mutfak ortammda uzun siire bekletilmemelidir.

Uriinler, dogranmak iizere sogutucudan kisim kisim ¢ikarilmalidir.

Hazirlikk asamalarinda mutlaka mavi nonsteril eldiven kullanilmasi ve kullanilan
eldivenlerin tekrar kullanilmadan bu islem i¢in diizenlenmis is yerindeki atik kutusuna
atilmasi saglanmalidir.

Gida dretim alanmma ham madde ve iriin sevklerinde ve mutfak alaninda hijyen
bariyerleri, sterilizasyon cihazlar1 el ve viicut hijyeni i¢cin gerekli alet ve ekipman
bulundurulmalidir.

Mutfak ve pisirme alanlarina gorevli olmayan personel girememelidir.

Biitlin gidalar kapali dolaplarda veya iizeri kapali sekilde ve depolama sicaklifmma uygun
olarak saklanmalidir.

10) Capraz bulagmay1 6nlemek icin, islem gérmemis gida maddeleri ile hazirlanmig gidalar

mutfakta birbirlerinden ayr1 yerlerde muhafaza edilmelidir. Ayrica, hi¢bir gida maddesi
zeminle temas ettirilmemelidir.

11) Mutfak ve iliskili alanlarin, mutfakta kullanilan her tiirlii donanim ve ekipmanin, tezgah

ve saklama alanlarmin temizlik ve hijyeni diizenli olarak saglanmalidir. Elle sik temas
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eden yiizeyler 1/100’Lik hipoklorit esasl yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile diizenli
olarak temizlenmelidir.

12) Kesim tezgahlar1 yipranmamis olmali ve mutfakta tahta malzeme kullanilmamalidir.

13) Servis malzemeleri (tabak, c¢atal, kasik, bicak, bardak vb) bulasik makinasinda en az
60°C’de yikanmalidir. Mutfak personeli, calisma esnasinda is kiyafeti ve kisisel koruyucu
ekipman kullanmali, ellerini diizenli olarak yikamalidir.

14) Mutfak personeline, uyulmas1 gerekli kurallar ile iyi hijyen uygulamalar1 hakkinda
gorsel/yazili bilgilendirme yapilmalidir.

15) Yemek tasima araglarina el antiseptigi ile ellerin temizligi saglanarak ve siirekli maske
kullanim1 saglanmalidir. Miimkiinse araclarin her zaman ayni personel tarafindan
kullanimi saglanmalidir.

16) Aracin el temasi saglanan yilizeyleri her kullanimdan sonra dezenfekte edilmelidir.

Genel Temizlik ve Bakim

1) Yemekhane temizligi, yiizeyin niteligine gore standartlara uygun {iriin kullanilarak,
uygun siklikta yapilmali, bu uygulamalarin izlenebilirlik kayitlari tutulmalidir.

2) Yemekhanenin tamaminda; kapi kollari, tirabzanlar, asansér diigmeleri, elektrik
diigmeleri, televizyon kumandasi, telefon, bilgisayar klavyesi, menii, masa tstleri, vb. el
temasinin yogun oldugu ylizeyler sik sik su ve deterjanla temizlenmeli, 1/100
sulandirilmig hipoklorit esashi yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile dezenfeksiyonu
saglanmali, klor bilesiklerinin zarar verdigi telefon, bilgisayar klavyesi gibi yiizeylerde
ise %70’lik alkol bazl tirtinler kullanilarak, izlenebilirlik kayitlar1 tutulmalidir.

3) Havalandirma ve klima sisteminin, ¢amasir makinesi, bulagik makinesi gibi arag, gereg,
malzeme ve donanimm periyodik bakimlar1 ve gerekli olanlarin sterilizasyonu
saglanmalidir.

4) Klima ve havalandirma sistemlerinin filtreleri periyodik olarak zamaninda
degistirilmelidir. Klimalar %100 disaridan temiz hava alacak sekilde calistirilmalidir.
Vantilatorler ise kullanilmamalidir. Merkezi havalandirma sistemleri bulunan tesislerin
havalandirmasi temiz hava dolasimimi saglayacak sekilde diizenlenmeli ve sik sik dogal
havalandirma yapilmalidir.

5) Klima kullanimi konusunda T.C. Saghk Bakanligmin yaymladig)/ yaymlayacagi
“Toplumda Klimalarin Kullanim1” rehberine uyulmalidir

6) Klima ve genel havalandirma sistemleri yukarida belirtilen hususlara uygunlugu
saglanmadiginda kullanilmamalidir.

7) Yemekhanedeki kapali mahallerin tamammin siklikla kap1 ve pencereleri agilarak dogal
havalandirmasi saglanmalidir.

8) Calisma ortaminda yeterli sayida elle temas edilmesine gerek duyulmayan c¢op
kutularinin bulundurulmasi saglanmalidir.

9) Yemekhanede ¢op kovalarmin temizlik ve bosaltma islemleri sik sik yapilmalidir.

10) Temizlik ve atiklarin bosaltilmasindan sorumlu personelin kisisel hijyenlerine ve uygun
kisisel koruyucu ekipman kullanimlarina 6zen gostermesi saglanmalidir.
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10.

Tiim ziyaret¢iler maskeli olarak okul/kurumlara giris yapmalidir.

Tiim ziyaretgilerin ve tedarikgilerin viicut sicakligi 6l¢iilmelidir. Bakanlik genelgesine
uygun olarak 37.5 C ve lizeri atesi tespit edilen calisanlarin isyerine girisi miimkiin
olmamalidir.

Yiiksek ates tespiti halinde, karantina odasinda veya belirlenmis benzeri bir alanda
izolasyon saglanarak derhal 112 aranmalidir.

Giriglerde el dezenfektan1 kullanma imkani saglanmaly/ kullandirilmalidir. EI hijyeni
kurallarinin uygulanmasi saglanmalidir.

Ziyaretci kartlar1 temizlik dezenfektasyon filan programlari dogrusunu dezenfekte
edilmelidir.

Gilivenlik personeli tarafindan kullanilan trafik telefon gibi malzemelerin uygun
sekilde dezenfekte edilmesi saglanmalidir.

Gilivenlik danigsma personeli icin gerekli KKD ler saglanmali ve alkol bazli el
antiseptigi bulundurulmalidir.

Ziyaretciler ve tedarikg¢iler kurulusa girmeden once salgm hastaliklar1 6nlemeye
yonelik alman bu kilavuzda bahsedilen ve kurulusca hazirlanmis olan tedbirler
uygulanan kurallar konusunda bilgilendirilmeli ve bu kurallara uyacagmi dair
ziyaret¢iden ve tedarik¢iden taahhiit alinmalidir kurulusa her tiirlii bu kontrolsiiz giris
engellenmelidir.

Okul/kurum i¢inde mecbur kalmadikga yiizeylere dokunmamalidir. Dokunuldugunda
el antiseptigi kullanilmalidir.

Ziyaretcilerin ve tedarikgilerin okul/kurum i¢inde miimkiin oldugu kadar kisa siire
kalmasi saglanmalidir.



TE

BOLGE

SINIFLAR VE GENEL ALANLAR

27

50. YIL AHMET MERTER iLKOKULU
HIiJYEN VE SANITASYON PLANI

Dokiiman No i8G.33
YaymmTarihi 19.07.2020
Revizyon No 00
RevizyonTarihi e [ eea [ 20...
Sayfa No 11

TEMIiZLENECEK /
DEZENFEKTE EDiLEC EK
YUZEY

KULLANILACAK
KIMYASAL

Okul yonetimi tarafindan
temin edilen deterjan ve
Sodyum Hipoklorit(CAS

50. YIL AHMET MERTER iLKOKULU HiJYEN VE SANITASYON PLAN

KIMYASAL DO ZAJI

Deterjan iireticinin talimatlarina gore
hazirlamir ve kullamilir. Tuvalet
dezenfeksiyonu igin 1/10 oraninda

TEMIZLIK VE DEZENFEKSiYON PLANI

UYGULAMA SEKLI

HER TENEFUS SONRASI
(Bu alanda verilen siireler
orektir. Okulun risk

Agr kirler igin kullanilan temizlik iiriinii kirli yiizeyin {izerine kullanma talimatina
uygun olarak dokiilerek bir firga yardimiyla ovularak temizlik islemi saglanir.
Dezenfeksiyon igin hazirlanan ¢amasir suyu ¢ozeltisi tuvalet kenarlarindaki kivrimlarin

UYGULAMA
SORUMLUSU

KONTRO L EDEN

Temizlik/Dezenfeksiyon Takip
ve Kontrol Formu

DO GRULAMA

Tuvaletler No:7681-52-9) sulandinlmis (1 litre suya bir cay bardagi) | degerlendirmesine uygun olarak |i¢ kismina gelecek sekilde sikilir. Cozelti yiizeyde en az 1 dakika bekletilir. Sonra Temizlik Personeli Néobetgi Ogretmen Gozlem
sodyum hipoklorit (ev tipi ¢amasir suyu) degistirilebilir.) tuvalet sifonu gekilir. Asirt kirli tuvaletlerde siktiktan sonra uzun siire beklemek ve bir
kullanilmalidir. firga yardimiyla ovmak gerekir.
Biyosidal Uriin Ruhsatlt Su ve deterjanla temizlik sonrast Temizligi yapilacak yiizeye direk pii iir ya da dokiiliir. Renk tanimlamasi
Yiizey D ve d iyon igin 1/100 oraminda yapilmis bez ya da siinger yardimiyla ovulur. Birkag dakika sonra bol su ile durulanir.
Musluk ve batarya bagliklary | Sodyum Hipoklorit(CAS | sulandinilms (5 litre suya yanm kiigiik ay | HER TENEFUS SONRASI | Dezeniksiyon igin hazirlanan camasir suyu gozeltisi yiizeye dokiilerek bekletildikten Temizlik Personeli Nobetgi Oretmen Temizlik/Dezenksiyon Takip Gozlem
No:7681-52-9) bardag1) camagir suyu sonra durulanir. ve Kontrol Formu
Klor bilesiklerinin uygun %70’ lik alkol yiizeye direkt yada kullanim alanina gére HER TENEFUS SONRASI |Temizlenecek cihazin iireticisi tarafindan belirlenmis baska bir temizlik talimati yok ise Temizlik Personeli Nobetei C)gletmen Temizlik/Dezenfeksiyon Takip Gozlem
olmadig1 Bilgisayar 1 renkli beze dokiilerek yiizeye piiskiirtiilerek bez ile silinir ve hemen kurulanir. ve Kontrol Formu
klavyeleri, Telefon ve diger
. R
Kullanim alanina gore tanimlanmig renkli beze kullanim talimatina uygun sekilde Temizlik/Dezenfeksiyon Takip
Hali, koltuk gibi yiizeyler Su ve Deterjan iireticinin talimatlan dogrultusunda HAFTALIK dokiilerek silinir yada toz kaldirmayacak 6zellige sahip makineler ile yikanir yada sicak Temizlik Personeli Isletme Miidiirii ve Kontrol Formu Gozlem
buhar uyeulanir.
Okul yonetimi tarafindan Su ve deterjanla temizlik sonrast
temin edilen deterjan ve dezenfksiyon igin 1/100 oraninda . L . . o L . i i
Lavobalar Sodyum Hipoklorit(CAS sulandmlmis (5 litre suya yanm kiigiik cay HER TENEFUS SONRASI Yiizeye tiriiniin kullanma talimatina uygun sekilde dokiilerek bir siinger yardimiyla Temizdik Personeli Nobetgi Ogretmen Temizlik/Dezenfeksiyon Takip Gézdem
No:7681-52-9) bardagi) gamasir suyu ovulur. ve Kontrol Formu
Kolidorlar, Siiflarin, Okul yonetimi tarafindan Su ve deterjanla temizlik sonras
Odalarmn Zemini temin edilen deterjan ve dezenfeksiyon igin 1/100 oraninda . L . . . i
Sodyum Hipoklorit(CAS sulandimlmis (5 litre suya yanm kiigiik cay HER TENEFUS SONRASI Mcg/bez y.adln?lylfa {irin uygulamasi yapilir yada toz kaldirmayacak 6zellige sahip Temizlik Personeli Nobetgi Oretmen Temizlik/Dezenfeksiyon Takip Gozlem
No:7681-52-9) barda1) gamastr suyu makineler ile silinir. ve Kontrol Formu
Camlar Okul yonetimi tarafindan yiizeye direkt yada kullanim alanina gore
temin edilen cam silme tanimlanmis renkli beze Giriiniin tizerindeki . X o - i . Temizlik/Dezenfeksiyon Takip
temizlik iiriinii kull di gore dokiilerch AYDA BIR Yiizeye piskiirtiiliir ve tammlanmis renkli bez ile silinir. Temizlik Personeli Nébetgi Ogretmen ve Kontrol Formu Gozlem
Sik kullanilan yiizeyler, kap1 Biyosidal Uriin Ruhsatlt Su ve deterjanla temizlik sonras Temizligi yap yiizeye direk iir ya da dokiiliir. Renk tanimlamasi Temizlik/Dezenfksiyon Takip
kollar1, masa yiizeyleri vs. Yiizey Dezenfektani ve dezenfeksiyon igin 1/100 oraninda yapilmis bez ya da siinger yardimiyla ovulur. Birkag dakika sonra bol su ile durulanr. ve Kontrol Formu
Sodyum Hipoklorit(CAS | sulandirilmus (5 litre suya yarim kiigiik gay | HER TENEFUS SONRASI |Dezenfeksiyon igin hazirlanan ¢amasir suyu gozeltisi yiizeye dokiilerek bekletildikten Temizlik Personeli Nébetei Ogretmen Gozlem
61 Ogret

No:7681-52-9)

bardagi) camasir suyu

sonra durulanir.

Yemekhane

Biyosidal Uriin Ruhsatl
Yiizey Dezenfektan1 ve
Sodyum Hipoklorit(CAS
No:7681-52-9)

Su ve deterjanla temizlik sonrast
dezenfksiyon igin 1/100 oraninda
sulandimlmis (5 litre suya yarim kiigiik ¢ay
bardagi) camasir suyu

Temizligi yap: yiizeye direk pii iir ya da dokiiliir. Renk tanimlamast
yapilmis bez ya da siinger yardimiyla ovulur. Birkag dakika sonra bol su ile durulanir.
Dezenfeksiyon igin hazirlanan ¢amagir suyu ¢ozeltisi yiizeye dokiilerek bekletildikten
sonra durulanir.

HER YEMEK SERVISi
ONCESI VE SONRASI

Yemekhane Personeli

ilgili idareci

Temizlik/Dezenfeksiyon Takip
ve Kontrol Formu

Agik Alanlar

Biyosidal Uriin Ruhsatlt
Yiizey D ve

Su ve deterjanla temizlik sonrasi
iyon igin 1/100 oramnda

Sodyum Hipoklorit(CAS
No:7681-52-9)

sulandinlmis (5 litre suya yarim kiigiik ay
bardagi) ¢amasir suyu

Temizligi yapilacak yiizeye direk pii iiliir ya da dokiiliir. Renk tanimlamasi
yapilmis bez ya da siinger yardimiyla ovulur. Birkag dakika sonra bol su ile durulanir.
Dezenfeksiyon igin hazirlanan ¢amagir suyu ¢ozeltisi yiizeye dokiilerek bekletildikten
sonra durulanir.

HER TENEFFUS SONRASI

Temizlik Personeli

isletme Miidiirii

Temizlik/Dezenfeksiyon Takip
ve Kontrol Formu
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